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Vorwort

Den Geschmack unserer Kunden zu ’ry‘eﬁén st seit jel/\ey* das Bestreben der Kdchinnen und
Kéche unseres Gasﬂf\ofes. 7Z\u\f den nun folgemclem Seiten prasentieren wir Thnen unsenr
aktuelles Speisenpy‘ograw\w\, es ist die stammenfassmng unserer Klassiker aus dem
Grbmegau, We”inger Speziali’ra’ren und nicht zu letzt modernen Gerichten, mit denen wir

sTandil aran aroelrten, noc esser zu weraden.
tandig d beiten, noch b d

Bei der Erstellung der Meniis und DBuffets legten wir, aufber bei modernen und
internationalen QGerichten, besonderen Weprt ow\f die Vey‘wenc]umg von y*egioma|em
Produkten. Es ist unsenr ;Z\V\liegen den Geschmack und die Kichentradition unserer Regioy\

zu erhalten und zu erweiten.

Wer nach diesen Grundsédtzen kocht und Wert clay‘ow\f |eg+, fy‘iscl/\e Produkte =zu
verwenden, muss auch ow\f saisonale Aspel&re und Besonderheiten eimgelx\em. Deshalb
evstellten wir 12 kleine Meniis, die jewails ’rypisclx\ fuw‘ einen Monat des Jahres sind und

fasereV\ sie zu einem Mentikalender zusammaen,

Unsere Buﬁe’r\/orscwage orientieren sich an Themen, Anlassen und Regionen. Bei der
Zusammey\s+3|lmng wurde o'ow‘owqc 9eac|/\’re+, dass sich die Zutaten denr jeweiligen Cic'ﬁmge
nicht wiederholen und ein ausgewogenes Fay‘behspid die au\feihc\hcley* abgesﬁmwﬁreh

Geschmacksnoten unterstitzt.

%\mﬁey‘ unseren Menli- und BMﬁéWoy‘scN&geV\ fiy\o[ey\ Sie im jeweiligey\ Anschluss die
Meni- und Buﬁ'é%aus’reihe. Mit diesen Bausteinen haben Sie die Mégliclf\kei’r unsere
VoVSCIx\'&ge anzupassen oder Thre eigevxevx, ganz pey‘sén“clx\ey\ Wiinsche wahr werden zu

|OSSEV\.

Da unsere Speiself\ nicht am Flieﬁband prodmzier’r werc]en, sondern jec]es Menir und jedes
BuﬁeJr eine maﬁgesclf\neidey"re Spezialanfey"rigumg ist, die nicht nur ow\f die Personenzalhl,
sondern auch ouqc die Struktur der Ci&s’re, die At des Service und den ]Z\V\IOSSQS eiy\gel/\el/\,
ist es uns nicht W\Eig“clf\, Preise wa* die jeweiligen Gevrichte omzugeben. Wenn all diese
Fy‘agey\ n einem pey‘sén“clx\ey\ aespy‘éf\clx\ geklc")y*’r Wuw‘clel/\, gebey\ wir Jhnen gern eine

Auskunf’r tber die zu erwartenden Kosten,

Da diese Vorscl/\h'a'\ge erémc]ig tberarbeitet werden, haben wir fuw* Fy‘agen und ;Z\vw*egwx\geh
jeo'ev‘zei’r ein offenes Ohe.

Wir fy*eu\ey\ uns dav‘amf, Sie verwdShnen zu clﬁ\rfey\.

l—amilie Sch rage
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Gasflf\of Sclf\rage

...ClC\S Lebeh

MeniUk

ist schén!

alender

Januar

Sherryheringstatar
a M‘F Rote-Beete-Ca rpaccio

Ragourl' vom Hirschkalb,
Schwa v‘zwurzelgemiz'\se,

Ka V“l'oﬁe,l kra pfe,h

Brata pfel kompo‘H'

mit Schmandschaum
April

Kopfsa|a’r mit
Orahgeh—ﬂogl«uv“l’c’ v‘essing
Qebratenes Fore”ehfile‘l'
auf Blaﬂspina’r,
Salzkav‘i’oﬁeln
;Ahahasscl'\hi-H'e

mit Pistatieneis
Juli

Tomatenessenz

mit Friscb\k&sekléﬁcb\eh
Mit Schinken gespicld'e
Hahnchenbrust auf
Bandnudel, Blatsalate
Sauerrahmmousse mit

;Apri kosenkompoﬁ
Oktober

Kirbiscreme mit
ger55+e,+eh Kinbiskernen
Spanferkelwi)\cken in
Weizenbiersoﬁe, bayerisclf\
Kraut, Semmelkl&ﬁe
Marzipahmousse

mit Mirabe”enragouﬁ

Februar

Feldsalat mit
Ka r+offe|—5pecl<cl ressing
Tafelspi‘l'z unter ;A\pfel—
Meerrettichkruste,
Wiv‘sihg, Salzkav“l’oﬁelh
Ov‘ahgehgelee

mit Kokosschaum
Mai
Spargel—B&rlauclf\siJ\ppcl/\en

mit Flusskrebsschwénzen
Paniertes Kalbsschnitzel
]Cv‘isclf\er S’rangenspargel
Butterka v“l’oﬁel n
le\abarbev‘kompoﬂ'
mit aoglf\u\rfeis

August

Klare Gemiisebrithe mit

Gemb\sepeﬂen und Eierstich

Scl'\wainefﬂei' im Speck—
mantel, pfeﬂ:ersoﬁe, Bohnen-
gemiise, Kar-l'oﬁelgra-l'ih
S+ippmi|c|/\

mit Blaubeeren
November

Rosenkohl-Currycreme
mit Croiitons
Gebratene Lammbkoteletts
auf Schwarzwurzelgemiise,
Rosmarihl{av“l'oﬁelh
Zwa-l'scl'\gehkompoﬁ
mit Rum’ropfeis

Marz

Cl'\ampig noncreme
mit Croutons

Kalbszu\hge in Madeira,

Bo['\rkarfoffeln und
Kopfsa|a+ mit Radieschen
Vahi”eﬂamw\erie

mit Weinschaum
Juni

Kleiner Blatsalat mit
Frenchd v‘essiy\g

Gegv‘i”'l’e Makrele

auf Ratatouille an

Wi|clreismisc|/\un9
pawfb\miar’re Erdbeeren

mit Vanilleeis
September

Karoten-Ingwersuppe
mit gebackehev‘ Petersilie
Entenbrust in Orahgey\soﬁe

an Zuckerschoten

und Ka v“l’oﬁel kra pfen

Balsamicokirschen mit

Nougat-Crokanteis
Dezember

L achsrose an Di”—SenfsorSe
Reibekucb\ey\, Sa|a+ges+ecl<

~ e~ e~

Génsebraten mit
Johannisbeerrotkohl und
schlesischen Kav‘i’oﬁelkl&ﬁen
Glihweinbirne
mit Lebkucheneis



Menibausteine

Vorspeisen

Kleiner Salatteller

Blattsalate mit \/inaigy‘eﬁe, Kirschtomaten,

Pinienkerne, und Croutons
Scl/\iﬁcl/\en von der 'Hotr\igmelone
mit Wesffc'iliscl/\em Knochenschinken
Variation JZ\V\‘HPC\S‘H
Mariniertes Gemiise, Blattsalat mit 6ssi9—Olclressih9
und Pinienkernen, Chiabatabrot und Buttenr
Tomaten und Mozzarella mit Basilikum,
Sala’rgeereck mit Balsamicodressing, Civissini

~ o~ o~

Rose vom gebeiz’ren Lachs

au\f Reibekuchen, Senf—Di”soﬁe und Sala’rgeSJreck
Gerduchertes Fov‘e”enfile’r
an Preiselbeersahne, Blattsalat,
Bagmeﬁe und Butenr

Lachstatar owqc Gurkencarpaccio,

Di”vinaigv‘eﬁe, Bagv\eﬁe und Butter

Kleiner Salatteller,
mit Vinaig rette und gebv‘a’renen Riesengawf\elen
Voy‘speisevﬁe”ew Fluss & Meenr
Giemischter Fischteller mit Salat, BagueHe und Butter
KéniginpaereJre

Kleine Pastete 96{5\[” mit Ragouﬁr fil/\e

Tranchen vom zarten Roaerbeef

auf Blatsalat mit 'Himbeey*—\/\)allnussdressimg



Sgppen

Kwé\ﬁige Gemisebrihe
mit Gem&sesﬁeifen und Eierstich

~ o~~~

Tomatenessenz
mit Ricoﬁakléﬁclf\en
Bc’irlauc[/\—Spargelcreme
mit Flusskrebsschwanzen
Tomatencreme
mit Ginsahne und Croutons
Rosenkolf\l—Cuwycweme
mit Croutons
Kirbiscreme
mit gerosteten Kirbiskernen
Broccolicreme
mit gerdsteten Mandelblatern
Karotten-Ingwersuppe
mit gebackenew Petersilie
Kaﬁoﬁelsuppe

mit Laclz\sshf*eifeh

~ o~ e~

Hihnerbrihe
mit Fleisch, Gemiise und Eierstich

~ o~ e~

Rihdev‘ky‘aﬁbv‘ﬁ\lf\e
mit ]\/\arkkléﬁcl/\em Gemiise und Eierstich

~ o~ e~

U\V\garisclf\e Gmlasclx\suppe



:Hagpi'gerichfe

Vom Fisch

Lachs im Blc'iHerJreig,
amf Blaﬁspinab Salzkar’roﬁeln

~ o~~~

Giebratenes ]\/\akrelenfileJr

auf provehzalisclf\em Gem&sewagouﬁr und Bandnudeln
pomgo\simsfileJr
ow\]c 9ebv*a+enem ]\/\ahgo—Cl/\ilireiS mit Kokossalf\nesoﬁe

~ o~ o~

We”ilf\gey‘ TForelle nach Mullerin At

mit zerlassener Butter, peJrersilieV\kar’roﬁelV\ und Blattsalat

Vom Geﬂ&gel

Hahnchenbrust Romanische Anrt
im Speckmavﬁel, Fr&lf\lingsgem&se, Bandnudeln

Geﬂi)\geHépfcl/\eV\
mit Lauch und Champignons, Wildreismischung
Hahnchenschnitzel mit fruchtiger CurryrahmsofSe,
Lalf\gkow\v‘eis und Blattsalaten
Putenroulade gef&”’r mit Lauch und Speck/
Mandelbroklkoli und Kay"roﬁelgroﬁrih

~ o~ e~

Saltim Bocca von der Putenbrust, 9espic|<+ mit Schinken und
Salbei, Weiﬁwainsoﬁe, Buﬁev‘kav"roﬁeln und Blatsalat

Gebratene Entenbrust in Ov‘angensoﬁe/
buntes Gemiise und Kaﬁoﬁelkrapfen

~ o~ o~

Braten von der Hafermastgans
mit Johannisbeerrotkohl und schlesischen Kaﬁoﬁelkléﬁen



Vo C eln

Schweineroulade mit C[/\ampignonff)\”ung,
Ro’rWeihsoﬁe, Speckbob\neh und Kay"roﬁelky‘apfen

Schweinebraten mit Schwarzbrotkruste,
Ro’rWeiV\—Sclx\aloHehsoﬁe, Rosenkohl und Spb'ﬁrzle
Schweinebraten mit Kase-Krauterkruste,
buntes Gemiise und Kay"roﬁelkrapfen
Kasseler im Bl&Hey"reig,
buntes Gemiise, KarJroﬁelgraHV\

Gebratene Schweinshaxe
mit Bayeriscl/\krau’r und Semmelknddeln
ﬂégersc[/\nﬁzel
le\ampignonral/\msoﬁe, Bv‘a’rkar’roﬁeln
Schweinelendchen im Speckmawrel,

Sauce Bernaise, Bolf\nengem&se/ Rosmarinkaﬂroﬁeln
SCI/\WeiV\efileJr im BléHerJreigmanJrel,
buntes Gemuiise, Kay”roﬁelgv‘a’rih
Fileﬁépfclz\elf\

Sclf\Weinefile’r in Ralf\msoﬁe, buntes Gemiise und Kaﬁoﬁe”@»apf@h
Schweinefilet Forsterin
Qebratenes Sclf\WeiV\efileJr au\f Walclpilze!f\, Sauce Hollandaise,
buntes Gemiise und Résti
Geschnetzeltes vom Schwein

mit Clx\ampignons in Ralf\msoﬁe, buntes Gemiise, Kar+offe||<ro|<eﬁen

~ o~ e~

Backschinken
mit Sauerkraut und Kay"roﬁelpﬁwee



Von Kalb und Rind

Kalbsrollchen gef{)\”’r mit Rauclf\ﬂeiscl/\ und Salbei,
Butterbohnen, pe’rev‘silienkav“roﬁelh
Kalbsschnitzel mit
buntem Gemiise und Kay"roﬁelg ratin
Geschmorte Rinderroulade,
Apfelv‘o‘rkolf\l und schlesische Kav‘foﬁelkléﬁe
Kalbszunge in Madeira,
buntes Giemuiise, Bolf\rkaﬁoﬁeln
Ta]celspi’rz unter denr Ap}cel—]\/\eey‘y‘eJricl/\ky‘mere
au\f Wirsinggemi)\se, Salzkar’roﬁeln
Sauerbraten mit Backobst,
buntes Giemiise und Kaﬁoﬁelkléﬁe
Rosa gebra’renes Roas’rbeef mit Tlf\ymiankruere,
TomaJreV\kompoH, Bob\nengemﬂse, Kaﬁoﬁelgy‘a’rin

~ o~ o~

Rinder{ilef mit pfiﬁerlingen
Bohnen im Speckmantel, Rosmarinkartoffeln

Vom Wild

Braten von der Hirschkalbskeule
in Buv‘gumclewsoﬁe, pfiﬁerlinge, Rosenkohl, Kav"roﬁelkléﬁe

Rehkeule in RoJrWeiV\—Scl/\aloHensoBe,
preiselbeerrdrkol/\l, Semmelknédel, Apfelmus
Rehricken an Waclf\olclersoﬁe, Williamsbirne mit Preiselbeeren
TJohannisbeerrotkohl und Kaﬁoﬁelkrapf&n
Wildschweinbraten mit RotweinsofSe
Wirsinggem&se, Spc'iﬁrzle



Dessert

Mousse au Chocolat

~ o~~~

Welfenspeise

~ o~~~

Moccacreme, Baileyscreme

~ o~~~

Sauerrahnmousse mit Apy‘ikosehkompoﬁ

~ o~~~

Herrencreme / Schwarzwaldcreme

~ o~ o~

Amarettinicreme mit Kirschen

~ o~ o~

Joghurtcreme mit Friichten und Rohrzucker

~ o~ o~

Tiramisu / Erdbeertiramisu

~ o~ o~

;Z\pfelsﬂ*uclel mit Vanilleeis

~ o~ o~

Frische Erdbeeren oder Rote Giriitze mit Vanilleeis

~ o~ o~

Mohnmousse mit Waldbeerenmark

~ o~ o~

Ananastart mit Pistazieneis

~ o~ o~

Balsamicokirschen mit N ougoﬁr—Cv‘okan’reis

~ o~ e~

Cisbombe

~ o~ e~

Birne Helene

~ o~ o~

Vanilleeis mit [/\eiﬁey* Soﬁe
-Kirsch-, Himbeer- oder Schokolade-

~ o~ e~

By‘aJrapfel mit Vanil lesoﬁe

~ o~ o~

Haselhussmousse, %lagebuﬁensoﬁe, Zimtbrdsel

~ o~ e~

Stippmilch mit frisc[/\e!f\ Frichten

10



B uﬁ:e’rs

Kleine rustikale Buffe’rs

Rustikal 1

Backschinken, Senf, Krautsalat, Brotchen

Rustikal 2

Spav‘ev‘ibs, Potato Wedges, Blatsalate,
Brot und Dips

stikal
Dicke Rippe, Rotkohl, Bv‘a’rkar’roﬁeln

Rustikal 4

Gulasclf\smppe
Wurst & Schinkenplatte, Kaseplatte
Bagv\eHe und Buter

‘Hev‘v‘engebur’rs+0\9 /

Hmnggese”enabsc[/\iec, / Tv‘eppe fe,ge,lf\:

Gulasclf\smppe

% %k

Backschinken, Sauerkraut, Ka v*Jroﬁel piree

% %k

Herrencreme

11



Damengebuﬂrswﬁg / Hunggese”innenabsclx\iec’ /

,Schgch+e|kwgnz

Blat & Rohkostsalate mit verschiedenen Dy‘essings

X XX

Giemlisecreme mit Gem&sesﬁeifem Crotitons
%k %

aeﬂ U\gelJrE)pfcl/\elf\, Reis, Salat

% %k

Sauerrahmmousse mit Aprikosenkompoﬁ

~ o~ o~

Baileysky‘em

Késeplaﬁe und Bagv\eﬁe
Krauterdip, Chilidip und Aioli, Zaziki

Schnﬁzelbgﬁefr:

Schnitzel mit 35\96!"—, papy‘ika—/ Ralz\msoﬁe/ By‘a’rkay"roﬁelh/
Blat & Rohkostsalate

Oty V\kohlbgﬁe’r:

Girobe Bratwurst,
Kasseler, Rauchendchen, Girtinkoll, Bv*afkay"roﬁeln

12



egionale Buffets

Buﬁe’r Osnabricker L and

Kaﬁoﬁelsuppe mit Me[x\lpfannkuc[/\en

~ o~~~

Schweinebraten mit Schwarzbrotkruste,

Bolx\nengem&se mit Speck/ By‘afkay"roﬁeln

~ o~~~

Sprmilclf\ mit fv‘isc[/\en Frichten

Baye risches Buﬁe’r 1

Fl&c”esmppe

% %k

Schweinshaxe mit Sauerkraut und Kay"roﬁelpﬁw‘ee
%k k %k
Bayerischkrem mit Himbeeren

By‘ezellf\, Wurstsalat

Baverisches Buffet ©

Fl&dlesuppe

%k %k

Leberkase, Bv‘a’rkatﬂroﬁelm Salat
Gebratene Sle\WeiV\Sl/\OlXe,
Ananassauerkraub Kaﬁoﬁelpi)\ree
Krustenbraten mit Weizenbiey‘soﬁe,
Bayerisch Kraut, Semmelknsdel

% % %k

To pfenknédel mit ZWeJrsclf\genréerer

~ o~ o~

Bayerischkrem mit Himbeeren
% %k

Obazda, Burezeln

Ov‘igilf\al Ok’robev‘fes’rbier (von Lowenbran)

13



Jtalienisches Bgﬁe’r

Tomoﬁre—]\/\ozzare”a,
Basilikmmpes’ro, Carissini
Vitello tonnato,

Ruccolasalat mit Orangenfile’rs und Pinienkernen

~ o~~~

Ant Past Platte
éingelngre Oliven, Marinierte Zucchini, paprika, Auberginen,
Champignons, Artischocken, Zwiebeln, und Tomaten
Chiabatabrot und Buttenr

% %k

Minestrone
% % Xk
Saltim bocca von der Pute
amf Tomoﬁrensmgo mit Penne Rigoﬁre
Kalbsinvoltini (Kalbsrdllchen), Salbeipolevﬁa,
Blattsalate mit Dressings
Ossobuco (gesclf\w\or’re Rinderhaxe),
gebv‘a’rene paprikas’rreifen & Tomaten, Rosmav‘inkaﬁroﬁeln

* % %

TPanna cotta

~ o~ o~

Tiramisu

~ o~ o~

Obstsalat

14



Festliche Bgf_fe’rs

‘I'Ioclf\zei+sbuﬁe+ T1:

Rosen von Lachs und Heilbut

an zweierlei Soﬁem SalaJrgeereck mit Vinaigreﬁe,
Bagmeﬁe und Butenr

~ o~~~

Blat- und Rohkostsalate

mit verschiedenen Dressings
%k k %k

Hochzeitssuppe
Rinderkraftbrihe mit Markklsfchen, Gemiise und Eierstich

% % Xk
Qebratene Fisclf\file’rs,

n Weiﬁwainsoﬁe au\f Gem&sesﬁeifen, Reis

~ o~ o~

Sc[x\weinefile’r TForsterin

Giebratenes SCI/\WeinefileJr mit Walclpilze!f\, pfeﬁersoﬁe,
buntes Giemiise, Kay”roﬁelgv*a’rin

~ o~ o~

Zartes Roas’rbeeﬁ Soﬁe Bernaise,
Speckbohnen, Rosmarinkartoffeln

% %k

Sauerrahmmousse mit Aprikosenkompoﬁ

~ o~ o~

Schwarzwaldcreme

~ o~ o~

Obstsalat mit Grand Manier

15



Festb unlcfe+ 1

Salat von Tomaten und ]\/\ozzav‘e“a,
mit Basilikumpesﬂro/ Sala’rges’reck mit \/inaigy‘eﬁe/ Cavissini

~ o~~~

Blat- und Rohkostsalate mit verschiedenen Dressings
Chiabatabrot und Butter

% %k

Spav‘gelcy‘ew\esmppe
* %k %

Hahnchenbrust amf Romanische Awrt
Zucclf\inigem&se, Bandnudeln
SCI/\Wei!/\efileJr im Bl&ﬁeﬂreigman’rel,
BlaHsin\ab Kaﬁoﬁelgraﬁn
Geschmorte Rinderroulade
Bo[x\nengemi)\se, Kaﬁoffelkléﬁe

* % %k

Moccacreme
Eoglf\uﬁcv‘eme mit
Himbeeren und pfirsic[x\spal’ren

~ o~ o~

Baileyscreme

16



Buﬁ:e’rbausfei ne

Salat

Blatsalate:
Kopfsala’r, Lollo rosso & bionda,
eisbergsalab CEichblatsalat, Friseesalat,
Ruccola, Chiccoree, Radicchio,

1 dSwenzahnsalat

Duressings:
[

Joghurt-Orangendressing, Balsamicovinaigrette,

Frenchd ressing, Sahned ressing, Thousend-Jslands

+Feta, Oliven & Roten Zwiebeln
+ Croutons, Girissini odenr Bagu\eﬁe

Marinierter Salat
Kraut-, Bohnen-, Mdhren-, Guurken-,
Tomaten-, paprika & Mais-, Chinakohl-, Tomaten-,
Cier-, Geﬂi)\gel—, Porree-Sellerie-,
Kav"roﬁel—,

17



